


CASALE SANTA MARIA,
situato sulle colline tra Giulianova e Mosciano Sant’Angelo, dalla sua posizione gode
di un magnifico panorama a 360°. Dai suoi giardini è possibile ammirare, da un lato
l’azzurro del Mare Adriatico e dall’altro il profilo del Gran Sasso d’Italia.
La campagna circostante offre ad ogni stagione una varietà di luci e colori
che regalano suggestivi e romantici tramonti.

Una cornice unica, capace di regalare romantiche e suggestive atmosfere
agli Sposi che desiderano vivere un indimenticabile giorno del Matrimonio.

Questo spettacolo della natura rende ancor più emozionante lo scambio delle promesse
qualora si preferisca la celebrazione del Rito Civile.

La nostra struttura propone, sia a pranzo che a cena, un menù di piatti
selezionati dal nostro chef fra le tante ricette della cucina classica italiana
e della tradizione abruzzese di terra e di mare.
Le materie prime di alta qualità fanno la differenza sulla buona riuscita di tutte le portate
che vengono apprezzate e gustate con piacere dai nostri ospiti.

Lo staff Vi accoglierà, fin dal primo incontro, con cordiale ospitalità
e riconosciuta esperienza nel settore delle cerimonie.

I vostri colori e il vostro stile
 prenderanno vita in ogni angolo della splendida Location



Aperitivo di Benvenuto
Finger food, Prosecco, Spumante Rosé, Spritz, analcolici

Tagliere di salumi
Prosciutto al pepe rosa al coltello,
lonzino aromatizzato all’arancia, culatello stagionato,
salumi abruzzei e specialità di Campotosto,
salsiccette piccanti, salamelle al fegato,
roast beef di manzo con rucola e scaglie di grana

Tagliere di formaggi
Plateau di formaggi al profumo di miele, pecorino di fossa,
pecorino alle vinacce, pecorino di Farindola,
caciottine aromatizzate, treccia di mozzarella, nodini, burrata,
bocconcini di bufala, giuncatine, selezione di formaggi francesi

L ’oro dello Chef
Verdure pastellate croccanti, olive all‘ascolana, olive al tartufo,
arancini di riso, cremini antiche tradizioni, fiori di zucca,
bocconcini di caciotta

I rustici
Millefoglie di patate, melanzane alla parmigiana,
timballino alla teramana, involtini speck e asparago,
aspic di tacchino, maialino porchettato alle erbe aromatiche

Angolo vegetariano
Fantasia di verdure grigliate, timballino di verdure,
farro in agrodolce, cous cous vegano, insalata d’orzo perlato

Le zuppe
Gazpacho, zuppa di ceci e vongole,
vellutata di piselli e seppioline, vellutata di cannellini ai frutti di mare

I sapori del Mediterraneo
Gamberetti in salsa rosa, insalatina di mare, riso venere con gamberetti,
polentina di mare, alici marinate, salmone affumicato,
carpaccio di pesce spada, bellavista di pesce, scampi alla catalana,
taglietelle di seppia con granella di pistacchio,
ostriche e frutti di mare al ghiaccio,
tranci di tonno grigliato, spiedini di pesce, apella valenciana,
primo d’invito: calamarata all’astice
angolo sushi

Show Cooking             
Frittura di calamari, mazzancole all’arrabbiata,

scampi flambè al rosmarino

 Il Buffet potrà subire variazioni in base alla reperibilità e alla stagionalità dei prodotti



A SCELTA DEL CLIENTE TRA

Primi
Ravioli di carne su vellutata di pomodoro e ricotta salata
Ravioli di carne su fonduta di fossa e granella di pistacchio
Ravioli con bufala e pinoli su vellutata di zafferano
Fagottino taleggio e radicchio
Tortellacci del Casale con ricotta e tartufo
Gnocchetti con pomodorini piccadilly, spuma di bufala e pesto di basilico
Gnocchetti al ragù bianco su vellutata di finocchietto piccante
Gnocchetti con asparagi, caprino e pancetta
Risotto rucola e stracchino con scaglie di mandorla
Tagliatelle ai funghi porcini e tartufo
Chitarrina alla teramana con pallottine
Risotto con asparagi, speck e pecorino di fossa
Tagliatelline ai profumi di bosco con porcini, zucchine e pachino
Gnocchetti ai funghi porcini e tartufo

Secondi
Sella di vitello
Vitello in crosta
Coscio di vitello
Brasato al Montepulciano
Medaglione d’agnello alle erbe aromatiche
Filetto di maiale a bassa temperatura in crosta di pancetta

Contorni
Patate duchessa
Patate al rosmarino
Involtino di fagiolini
Ratatouille di verdure
Verdure di stagione
Insalata mista di stagione

2 Primi - 1 Secondo - 2 Contorni

Il Menù potrà subire variazioni in base alla reperibilità e alla stagionalità dei prodotti

Qualora si desideri inserire
nel Menù Servito PORTATE DI PESCE

sarà possibile concordare
con lo Chef i piatti desiderati 

PER CONOSCERE
I DETTAGLI E LE

VARIAZIONI DEI COSTI
CONSULTATE IL LISTINO



Buffet di dolci e frutta
Dopo il menu servito CASALE SANTA MARIA offre a tutti gli ospiti il Buffet di Dolci e Frutta.
Uno spazio dove gustare le specialità dedicate alla pasticceria.

TROVERE:
Pasticceria mignon
Panna cotta
Crema Catalana
Semifreddi alla frutta e alle creme

Assortimento di dolci al cucchiaio:
Profiterolle
Tiramisù
Torta Mimosa
Red Velvet
Cheesecake

Una vasta scelta di frutti esotici e di stagione

Gelato al carrello
con assortimento di 6 gusti in cono o in coppetta

Wedding Cake

Cantina e Bevande
Prosecco d.o.c.g. Tenuta Terre D’Ezzellino

Spumante rosé Tenuta Terre D’Ezzellino

Vini d.o.c.
DAMA MARRAMIERO / CASABIANCA SAN LORENZO
CAMILLO MONTORI / VILLA MEDORO

Spumante Brut FERRARI

Moscato SAN LORENZO

Angolo Cocktail
Assortimento di 5 tipologie di cocktails

Sarà possibile creare 
la vostra personale SELEZIONE DEI VINI

consultando la nostra CARTA
o suggerendoci le vostre

preferenze           

PER CONOSCERE
I  DETTAGLI

PARLATENE CON IL
NOSTRO STAFF



LE SALE ed il PARCO del CASALE SANTA MARIA saranno interamente

RISERVATI PER IL VOSTRO MATRIMONIO. Le aree dedicate agli invitati saranno
allestite con tavoli rotondi da 8/12 posti, con sedie imbottite e rivestite con eleganti cover,
che potranno essere, su richiesta, decorate con nastri e fiori.

IL TAVOLO SPOSI sarà collocato in posizione dominante e ben visibile da tutti.
L’ allestimento sarà realizzato con un elegante tovagliato e bouquet floreali.

PER I TAVOLI DEGLI OSPITI sarà possibile scegliere la decorazione del CENTROTAVOLA
selezionando il vostro preferito fra alcune delle nostre proposte classiche o di tendenza.
Decorazioni, temi e fiori diversi da quelli standard potranno comunque essere proposti
e realizzati dal nostro staff “Special Wedding” concordando un eventuale extra.

Nella STAGIONE ESTIVA l’allestimento del Gran Buffet degli antipasti e del Buffet finale
di dolci e frutta è previsto nel giardino, a bordo piscina, con tavoli rotondi e posti a sedere. 
I primi e i secondi saranno serviti al tavolo nelle sale interne (con aria condizionata)
Tutti gli ospiti saranno guidati ai posti dalle indicazioni del Tableu Mariage.

*In caso di condizioni climatiche avverse l’intero servizio sarà allestito nelle sale interne.

IL TABLEAU MARIAGE  è fondamentale per lasciare che i vostri ospiti raggiungano il proprio
posto in maniera organizzata e secondo un abbinamento che rispecchi i Vostri desideri.
Il nostro staff vi proporrà alcune scenografie e grafiche abbinate al vostro stile.

Sarà possibile richiedere un incontro a titolo informativo con la nostra PERSONAL WEDDING
per conoscere tutte le info e i costi sul nostro SERVIZIO di  TOTAL WEDDING.

La scelta del Menù servito dovrà essere effettuata almeno dieci giorni prima dell’evento,
così come la scelta dei vini. Per selezionare le portate e le bevande da inserire in Menù,
CASALE SANTA MARIA preparerà per Voi  UN ASSAGGIO PER 6 PERSONE.

La struttura sarà lieta di ospitare GLI SPOSI in SUITE per la sera dell’Evento.

I bambini fino a 4 anni sono gratuiti, dai 5
ai 10 anni usufruiscono dello sconto 50%
Possibilità di menù su misura per bambini 
e/o per persone con esigenze alimentari
particolari: intolleranze, allergie, celiachia ecc.

A� Incluse
€  150,00 a persona

Qualora lo vogliate
sarà possibile celebrare il 

MATRIMONIO 
con RITO CIVILE    

PER CONOSCERE
I  DETTAGLI

PARLATENE CON IL
NOSTRO STAFF

NELLA PROPOSTA E’ COMPRESA:

LA STAMPA PERSONALIZZATA DEI MENU

LE DECORAZIONI FLOREALI STANDARD

IL TABLEAU PER L’ASSEGNAZIONE DEI POSTI 

UN ASSAGGIO DEL MENU PER 6 PERSONE

IL SOGGIORNO IN SUITE PER GLI SPOSI
LA SERA DELLE NOZZE

LA CONSULENZA DELLA NOSTRA 
PERSONAL ASSISTANT WEDDING
PER LA SCELTA DI PARTECIPAZIONI
E COORDINATI GRAFICI 



Ogni coppia di Sposi desidera che il giorno del Matrimonio tutto sia
perfetto e che ogni particolare del coordinato Wedding esprima il 
loro stile attraverso la scelta ben precisa di colori, forme, materiali,
tematiche e con dettagli unici e originali.

Il nostro PACCHETTO di TOTAL WEDDING risquote ogni anno
sempre maggior successo perchè offre tanti consigli utili, tante
proposte di stili e sopratutto evita agli sposi  mille spostamenti e
weekend di appuntamenti, riuscendo ad ottimizzare tempo e denaro.

Potrete condividere con noi il vostro progetto e passo dopo passo
essere affiancati nelle scelte importanti  fino al giorno delle Nozze,
quando la Location prenderà vita diventando scenario del vostro
giorno “perfetto” tra i più belli da ricordare nella vita.

 Il primo passo sarà la scelta della PALETTE DI COLORI per carte, nastri e tessuti.

 La PROGETTAZIONE DI UNA GRAFICA PERSONALIZZATA con la scelta dei font,
 la creazione di un logo, i vostri nomi e indicazioni necessari per la STAMPA
 di partecipazioni, menu, tableu mariage, tag per le bomboniere.... ma anche
 per i segnaposti, il cartello di benvenuto, i cartoncini per i gusti dei confetti...      

 LA SCELTA DI UNA BOMBONIERA creativa, classica o solidale.

 Il MENU/SEGNAPOSTO o un segnaposto coordinato alla bomboniera.

 La WEDDING BAG da portare in Chiesa o lasciare sulle sedie del rito nuziale
    con ventaglio, libretto messa, sacchetto o conetto riso, e tante altre idee di tendenza.

 L’ALBUM DEI RICORDI ... un grande pannello per raccontare con le foto
 i momenti salienti della vostra storia e condividerli con tutti i partecipanti. 

 Lo SCRIGNO DEI DESIDERI ovvero un angolo allestito con un’elegante scatola dove gli
 ospiti potranno lasciare le “buste” con il loro “cadeau mariage” e completare il loro dono
 scrivendo sul vostro GUEST BOOK un augurio, un pensiero o una firma a ricordo. 

 L’angolo “PHOTO BOOTH” per scatti fotografici e album creati dai vostri ospiti.

 ALLESTIMENTO dell’ANGOLO BOMBONIERE
    con la possibilità di un attento e cordiale SERVIZIO DI CONSEGNA AGLI OSPITI.

 FLORAL BAR per il riciclo responsabile. CASALE SANTA MARIA propone il RIUTILIZZO
 dei fiori impiegati per il “rito nuziale”, trasformandoli in mazzolini, coroncine, braccialetti  
 da regalare ai vostri ospiti insieme ad un cartoncino con il vostro personale ringraziamento.

PER SAPERNE DI PIU’ RICHIEDETE
UN APPUNTAMENTO

DI CONSULENZA GRATUITA
 CON IL NOSTRO STAFF

... E TANTE ALTRE NOVITA’
DALLE ULTIME FIERE DI SETTORE...




